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SPINEL CAFFE, 60 ANNI

di innovazione made in Salento

IL LEADER DELLA PAUSA “IN AUTOMATICO” HA LANCIATO LA SUA NUOVA
SFIDA: APRIRE LA PRIMA FABBRICA INTELLIGENTE D’ITALIA

enza il coraggio non
<< si va da nessuna
parte». Non poteva

che parlare cosi, Vincenzo Spi-
nelli, capitano coraggioso del-
limpresa che 60 anni fa ha
portato nel Salento la pausa
caffé in automatico. Se infatti il
Tacco d’ltalia conosce il signifi-
cato del termine Vending, il me-
rito & proprio di questo pioniere
originario di Parabita.
Distributori di bevande calde,
ma non solo: nel tempo, Spinel
Caffeé ha letteralmente chiuso la
filiera produttiva, grazie alla tor-
refazione in proprio del caffe a
marchio Spinelli, al confeziona-
mento delle cialde e alla produ-
zione delle macchine per cialde
e capsule a marchio Spinel. Da
3 anni, poi, ci sono anche le
nuove miscele Aroma a Gusto
di Caffe Spinelli in cialda e ma-
cinato per moka, pronte per es-
sere degustate in casa. Senza
dimenticare i Self Store h24,
presidi di gustose bevande
calde o fredde, di snack dolci e
salati, a ogni ora del giorno e
della notte.

E il coraggio, a 9 anni dalla
scomparsa di papa Vincenzo,
continua a essere il valore car-
dine che anima i figli Giovanni,
Cesare, Marcella e Carla, en-
trati nel management aziendale

TRASFORMARE UN TERMOS
IN UN ESPRESSO FUMANTE
EROGATO DA UN
DISTRIBUTORE FU UNA
MAGIA CHE SOLO PAPA

VINCENZO AVREBBE
POTUTO FARE. NEL 1963,
NACQUE DUNQUE LA PRIMA
AZIENDA SALENTINA, E TRA
LE PRIME IN ITALIA, A
OCCUPARSI DI VENDING

da ormai un trentennio: perché
oggi la vera sfida & continuare
a produrre nella propria terra. In
altre parole, non cedere alla
tentazione della delocalizza-
zione. Ed é grazie a questa vi-
sione appassionata e
responsabile che nel 2024 na-
scera, sempre nel Salento, la
prima “fabbrica intelligente”
per la produzione di mac-
chine da caffé in ltalia.

«ll nuovo stabilimento indu-
striale sara inaugurato a Tuglie
il prossimo anno - spiega Ce-

sare Spinelli - e sapra coniu-
gare innovazione di processo,
automazione ed efficientamento
delle attivita produttive con I'im-
pronta di “sartorialita mecca-
nica” di tradizione Spinel. Sono
queste le direttrici che ci con-
sentiranno di affrontare al me-
glio le sfide del made in Italy.
Per poter continuare a produrre
in Italia e vincere la concorrenza
proveniente da Paesi emer-
genti, infatti, occorre puntare
sulla continua innovazione. Il
management dell’azienda, nel
solco degli insegnamenti di no-
stro padre Vincenzo, e ferma-
mente determinato a offrire
prodotti e servizi made in Sa-
lento, perché rappresentano il
valore aggiunto delle nostre pro-
duzioni. Abbiamo creato un in-
dotto di filiera per la produzione
di componenti che da lavoro ai
salentini, perché vogliamo con-
tinuare a essere parte attiva di
quel coefficiente moltiplicatore
dell'’economia locale, che tante
soddisfazioni ci ha dato».

Non & un caso che Spinel abbia
conquistato anche i mercati in-
ternazionali: il 35% della produ-
zione e venduto in piu di 50
Paesi esteri. Ricerca costante
della qualita del prodotto/servi-
zio, spirito di sacrificio e onesta
rappresentano costanti linee
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Vincenzo Spinelli alla Fiera Campionaria di Milano
e con la prima macchina da caffé made in Salento

guida che hanno accom-

pagnato negli anni il per-
corso di crescita
aziendale. Prestigiose

Certificazioni di Qua-
lita (UNI EN 1SO 9001,
Top Quality Standard
Vending) sono riconosci-
menti ufficiali della com-
pleta integrazione di tutti
i processi: approvvigio-
namento, stoccaggio,
produzione, vendita ed
erogazione del servizio di
distribuzione automatica
presso il cliente. | Rating di Le-
galita rilasciati dall’Autorita Ga-
rante della Concorrenza e del
Mercato attestano il rispetto da
parte delle aziende del gruppo
di elevati standard etici e di le-
galita.
Trasformare un termos di caffé
in un espresso caldo erogato al
momento da un distributore au-
tomatico é stata una vera e pro-
pria magia che solo papa
Vincenzo avrebbe potuto fare:
siamo negli anni Sessanta e |l

Sopra, un Self Store “Spinelli Caffé h24”, luogo del ristoro 4.0 e dalle porte sempre apérte, in cui
gustare un espresso, dissetarsi con una bevanda fresca, consumare un panino o un piatto caldo

giovane fondatore di
Caffe si trovava a Milano, citta
in cui si recava periodicamente
per visionare le anteprime dei
film che successivamente veni-
vano proiettati nel cinema del
padre Giovanni, “ll Modernis-

Spinel

simo” di Parabita. Passeg-
giando tra gli stand della Fiera
Campionaria milanese, s’im-
batté nell’oggetto che avrebbe
rivoluzionato la pausa caffé di
tutta Italia: la E61 della Faema,
il primo distributore automatico
italiano per la somministrazione
di caffé espresso nelle fabbri-
che. Vincenzo, che, all’epoca la-
vorava come elettricista al
Petrolchimico di Brindisi, capi
immediatamente quanta felicita
avrebbe potuto distribuire ai
suoi colleghi, sorso dopo sorso,
attraverso quel nuovo marchin-
gegno. Fu cosi che segui il
primo corso per riparare i distri-
butori automatici in Italia. Nel
1963, nasce dunque Spinel
Caffe, azienda tra le prime in
Italia a occuparsi di Vending,
con una propria rete di distribu-
tori di bevande calde, fredde e
prodotti alimentari, installati in
aziende private ed enti pubblici.
Il percorso imprenditoriale di
Vincenzo fece una seconda
tappa nel 1974, con la produ-
zione di un proprio caffé per i
distributori installati: acquista un
impianto per la torrefazione,
puntando alla selezione dei
chicchi di caffé arabica e robu-
sta, provenienti del’America La-
tina e dagli altopiani africani.

A partire dagli anni Novanta,
entrano a far parte dell’azienda
Giovanni, Cesare, Marcella e
Carla, figli di Vincenzo, che ri-
coprendo varie funzioni strategi-
che aziendali danno un notevole
impulso all’attivita paterna.

Nel 1994, il business si amplia

ancora: il management com-
prende le potenzialita di mer-
cato di un nuovo

prodotto/servizio, ovvero il caffé
in cialda e l'installazione di una
rete di macchine da caffé nel
settore Office Coffee Service
(negozi, uffici, aziende) e nel
settore Ho.Re.Ca. (hotel, risto-

ranti, catering).

Ma & nel 1998 che I'azienda da
vita a un distretto di filiera per
la produzione di macchine da
caffé a marchio Spinel che si
possono trovare non solo negli
uffici pubblici e privati, ma
anche nei ristoranti, negli hotel
e nei bar. Si crea una specializ-
zazione fino a quel momento
sconosciuta nel territorio, scelta
che ha permesso di creare
nuovi posti di lavoro nel Salento
e che oggi impiega circa 120
addetti.

Costantemente aggiornato sui
trend del marcato nazionale, il
management & anche sensibile
al rispetto degli standard etici e
di salute: nel 2007 Spinel Caffe
condivide le linee guida del pro-
gramma “Guadagnare Salute”
promosso dal Ministero della
Salute e lancia la linea “Fre-
scoBenessere”, una selezio-
nata gamma di prodotti freschi e
a valenza salutista, per favorire
scelte alimentari consapevoli ed
equilibrate tramite i distributori
automatici. Nel 2009, inaugura
un nuovo stabilimento indu-
striale sulla Tuglie-Parabita,
pensato e costruito per garan-
tire la salute e sicurezza nei luo-
ghi di lavoro, ottimizzare i
processi nel rispetto dei piu alti
standard qualitativi e di servizio.
Anche la tutela dell’ambiente &
un fattore importante che guida
le scelte aziendali: nel 2011, lo
stabilimento raggiunge [’auto-
sufficienza energetica mediante
linstallazione di impianti per la

Spinelicafé

La nuova linea “Aroma
e Gusto” destinata alle
famiglie, sia in cialda
sia macinato per moka

produzione di energia da fonti
rinnovabili.

Nel 2013, un’altra importante ri-
voluzione targata Spinelli: il lan-
cio della catena di Self Store
“Spinelli Caffé h24”, luoghi di
ristoro moderni, confortevoli e
immediatamente riconoscibili,

cialda, sia macinato per moka.
Pregiate miscele di caffé che
raccontano di antiche leggende
e terre lontane, pervase di
aromi e profumi, un lungo viag-
gio dedicato con amore all’arte
della torrefazione.

Sempre nel 2020, Spinel Caffe
avvia il progetto di Digitalizza-
zione Vending 4.0, intercon-
nettendo la sua rete di
distributori automatici installati
sul territorio mediante teleme-
tria per la gestione bidirezionale
da remoto delle informazioni,
che consente di efficientare i
processi e migliorare il servizio
erogato ai clienti.

«Se avessimo dovuto pensare
al mero business, sarebbe stato
facile riservare al Salento la
produzione delle sole idee e de-
localizzare nei Paesi terzi la
produzione dei macchinari, tutto
sarebbe stato piu semplice e
redditizio, ma in tal modo
avremmo snaturato la filiera e
impoverito il territorio - conclude
Cesare Spinelli -. Come ses-
santa anni fa Spinel Caffé fu la
prima azienda a portare la
pausa ristoro automatica nel
Salento, venticinque anni fa Spi-
nel e stata la prima a produrre
macchine da caffe nel sud Italia,
ci siamo letteralmente inventati
questo settore. Con sacrifici,

Sopra, una foto di famiglia: da sinistra, in piedi, i figli
Cesare, Carla, Giovanni e Marcella Spinelli. Seduti,
i genitori Vincenzo Spinelli, fondatore dell’azienda

venuto a mancare nel 2014, e la moglie, Lucia Gnoni

dalle porte sempre
aperte, dove gustare un
buon caffé espresso,
dissetarsi con una be-
vanda fresca, consu-
mare un panino o un
piatto caldo e acqui-
stare beni di prima ne-
cessita in un ambiente
confortevole, che ti fa
sentire a casa.

Dal 2014 I'azienda di-
spone di un innovativo
impianto di torrefa-
zione completamente
automatizzato, con si-
stema di combustione
ad aria pulita, che
esalta la qualita delle
miscele e salvaguarda
I’ambiente mediante il
recupero del calore per
il riscaldamento delle
aree di lavoro.

Nel 2020, lo sbarco nel settore
domestico: la linea "Spinelli
Caffé Aroma e Gusto", sia in

ESARE SPINELLI
«IL NUOVO STABILIMENTO

INDUSTRIALE SARA

INAUGURATO A TUGLIE
NEL 2024, CON UN FORMAT
ALL’AVANGUARDIA NELLA
PRODUZIONE DI MACCHINE

DA CAFFE. PER NOI E

FONDAMENTALE

CONTINUARE A SVOLGERE
TUTTI I PROCESSI DI FILIERA
NEL NOSTRO TERRITORIO, SIA
PERCHE CIO RAPPRESENTA

IL NOSTRO VALORE

AGGIUNTO, SIA PERCHE
VOGLIAMO CONTRIBUIRE

ALLA CRESCITA

ECONOMICA LOCALE»

passione e responsabilita, in
controtendenza, navighiamo de-
terminati verso l'orizzonte del
futuro».



